
PROPRIÉTÉS ORGANOLEPTIQUES :

TEMPÉRATURE IDÉALE : 

INGRÉDIENTS : 

FORMAT : 

Couleur : Jaune clair.

Nez : Bouquet fruité, notes d’agrumes.

Bouche :  Rondeur, minéral, acacia, fruits blancs.

Eau, raisin (Sylvaner), malt d’orge, sucre,

malt de blé , houblon.  *Produits issus de l’agriculture biologique.

75cl

12°C

Le cépage Sylvaner fait son grand retour dans une vière oscillant entre minéralité  
et douceur, entre acacia et fruits blancs bien juteux. Une belle acidité complète cette 
vière qui ne se laisse pas faire !

SYLVANER STALLONE 

SYLVANER alc. 7,2% vol.

Raisins de : Famille Dietrich

Alsace


