
Stout légère d’inspi irlandaise - brassée avec un peu d’avoine 
pour une belle touche d’onctuosité, soutenue par les notes 
légèrement torréfié des malts noirs 




COULEUR : Noire ébène

NEZ : Café, pain grillé, chocolat

BOUCHE : belle amertume & onctuosité de l’avoine 

 

Stout ou rien - Stout


alc. 5% vol.

TEMPÉRATURE IDÉALE : 

6°C

INGRÉDIENTS : 

Eau, malt d’orge, malt d’avoine, flocons 

d’avoine , houblons, levures.


FORMAT : 

20 L


33 CL


