GALLIA

SANS CONCESSION - SESSION IPA
alc. 4,3% vol.

Fraiche et tropicale, des ardmes de fruits exotiques et une légére amertume
typique d'une session IPA.
Ses secrets, son équilibre, sa légereté et son explosion en arome !

PROPRIETES ORGANOLEPTIQUES :

Couleur : Jaune pale brillant comme un jus de fruit pamplemousse.
Nez : Fruité, agrumes type pamplemousse et mandarine, herbacé.
Bouche : Une franche amertume puis une acidité acidulée. Va
s'équilibrer avec cette présence de malté doux presque biscuité,
un brin caramel.

TEMPERATURE IDEALE :
6°C

INGREDIENTS :

Eau, malt d'orge, malt de blé, avoine, houblons (Chinook
BBC, Mosaic BBC), levures.

FORMAT:
33cl



