
PROPRIÉTÉS ORGANOLEPTIQUES :

TEMPÉRATURE IDÉALE : 

INGRÉDIENTS : 

FORMAT : 

Couleur : Grenat, Rouge foncé.

Nez : Cerises confites, clafoutis de fruits rouges, caramel brûlé.     
Bouche : Des notes de cerises et de malt torréfié, le tout équilibré

par les tanins du Merlot.

Eau, raisin*(Merlot*), malt d’orge*, sucre*,

malt de blé* , houblon*.

75cl

12°C

Une robe grenat, quasi noire qui annonce la couleur... Ici le merlot s’exprime dans toute 
son intensité : des notes puissantes de fruits des bois, de cassis, un tanin prononcé et 
équilibré par le malt torréfié. Complexe, fruitée et intense.

NOIR C’EST NOIR 

MERLOT alc. 11% vol.

Raisins de : Jocelyn Vigouroux

Vallée

du Rhône


