
MUSCARADE

MUSCAT/SYLVANER

PROPRIÉTÉS ORGANOLEPTIQUES :

TEMPÉRATURE IDÉALE : 

INGRÉDIENTS : 

FORMAT : 

alc. 8,3% vol.

Couleur : jaune profond

Nez : florale et fruitée - pêche, abricot     

Bouche :  Le Muscat apporte au mélange des arômes de fruits 
mûrs, tandis que le Sylvaner ajoute des notes florales et une 
acidité vive

eau*, raisin (Muscat)*, raisin (Sylvaner)*, malt d’orge*, malt de blé*, 
sucre*, houblons*. *Produits issus de l’agriculture biologique.

75CL

11°C

Des moûts de Muscat et de Sylvaner ont macéré et fermenté sur un moût de bière, 
puis élevés en partie en barriques et amphores. Une vière aux notes généreuses 
de nectarine jaune, parsemées de fleurs fraîches, du géranium à l’oranger.

Raisins de : Famille Dietrich

Alsace


