
JEAN LOUIS MERLOT 

MERLOT

PROPRIÉTÉS ORGANOLEPTIQUES :

TEMPÉRATURE IDÉALE : 

INGRÉDIENTS : 

FORMAT : 

alc. 10,5% vol.

Couleur : Ruby

Nez : cerises noires, mûres, notes de vanille

Bouche : Tanins souples et une acidité modérée, avec une rondeur 
en fin de bouche

eau*, raisin (Merlot)*, malt d’orge*, malt de blé*, sucre*, 
houblons*.*Produits issus de l’agriculture biologique.

75CL

11°C

La première vière brassée en collab, avec la brasserie Vendale de Montpellier ! Vière 
profonde et gourmande, Jean-Louis Merlot a été élevée en amphores et barriques. En 
bouche, on croirait croquer dans une fraise juteuse et généreuse.

Raisins de : Domaine Le Pigeonnier

Vallée

du Rhône


