
Gose toujours - Gose basilic & lime

Organo: Saline & acidulée



alc. 6% vol.

Sa particularité réside dans son processus de fabrication, 


combinant fermentation haute et fermentation lactique, 


enrichie de basilic, citron vert et de sel pour un profil gustatif 


complexe. 



Nez : Herbacé, agrume, frais  

Bouche : Acidulée, citron vert, basilic, herbacée, pointe 
anisée, saline

Robe : aune trouble 



TEMPÉRATURE IDÉALE : 

INGRÉDIENTS : 

EAU, MALT D'ORGE, MALT DE BLÉ, 



HOUBLONS, LEVURES, CONCENTRÉ DE 

CITRON VERT (0,5%), FEUILLES DE BASILIC 

(0,02%), EXTRAIT 



DE BASILIC (0,02%), SEL (0,01%)


3°C

FORMAT : 

20L


33 cL



