GALLIA

COUP DE GRISOU
PINOT GRIS alc. 10% vol.

Reconnaissable entre mille avec cefte robe orangée apportée par le Pinot gris d'Alsace,
on distingue un nez fruité et tendu. En houche, c’est une succession de fruits jaunes,
de la péche a I'abricot, avec une finale sur des notes d'amande douce.

Couleur : Jaune orangg.
Nez : Péche blanche, légérement floral.
Bouche : Fruité, doux, abricot et amande douce.

(2°C

Eau, raisin* (Pinot gris*), malt d'orge, sucre®,
malt de blé *, houblon®. *Produits issus de Iagriculture hiologique.
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