
GOOD ALSACE

GEWURZTRAMINER/RIESLING

PROPRIÉTÉS ORGANOLEPTIQUES :

TEMPÉRATURE IDÉALE : 

INGRÉDIENTS : 

FORMAT : 

alc. 10,3% vol.

Couleur : dorée avec une touche de cuivre

Nez : litchi, rose, pomme vert

Bouche : Un corps moyen, avec une complexité équilibrée. Légère 
présence de tanin boisé en fin de bouche. 

eau*, raisin (Gewurtzraminer)*, raisin (Riesling)*, malt d’orge*, malt 
de blé*, sucre*, houblons*.*Produits issus de l’agriculture biologique.

75CL

11°C

Pour l’un des premiers assemblages de cépages de nos vières, direction le Grand 
Est ! Les emblématiques Gewurztraminer et Riesling s’accordent dans une vière 
ronde et fleurie. Une attaque acidulée, une finale minérale. Élevé en fûts de 
chêne.

Raisins de : Famille Dietrich

Alsace


